
Oferta gastronomiczna   
na przyjęcia weselne

OBIAD 
Zupy do wyboru:

- rosół z makaronem 

- krem z kury z groszkiem ptysiowym 

- grzybowa krem 

- brokułowa krem 

- pieczarkowa krem 

- barszcz czerwony z uszkami 

Na drugie danie proponujemy: 

1,5 porcji mięsa na osobę, w tym do wyboru 

3 gatunki

z drobiu:

- fi let z kurczaka w płatkach 

- kotlet de volaille 

- rolada drobiowa z pieczarkami w sosie 

- fi let z kurczaka z ananasem lub brzo-skwinią 

z wieprzowiny:

- kotlet schabowy 

- rolada schabowa z pieczarkami 

- schab fi rmowy 

- rolada schabowa ze śliwką w sosie 

- polędwiczki wieprzowe z cebulką

- pieczeń wieprzowa w sosie 

z wołowiny: 

- rolada wołowa po śląsku 

- rumsztyk z cebulą 

- pieczeń rzymska 

ryby: 

- pstrąg saute

DODATKI
2 rodzaje do wyboru: 

- ziemniaki puree

- ćwiartki ziemniaczane 

- kluski śląskie

- ryż z warzywami 

- ziemniaki z wody 

- kulki ziemniaczane

- frytki

SURÓWKI 
3 do wyboru:

- z kapusty białej

- z kapusty czerwonej 

- z selera 

- surówka wiosenna

- z kapusty pekińskiej 

- kapusta zasmażana 

- buraczki 

- z kapusty włoskiej 

- z kapusty kiszonej 

- z marchewki z jabłkiem i porem 

- marchewka gotowana z groszkiem 

Do obiadu podajemy sok 0,2l na osobę 

lub kompot 

Napoje zimne: 3szt./os.

Kawa lub herbata bez ograniczeń 

Tort weselny, ciasta (2 kawałki/os.)

Owoce (150g/os.)

ZIMNA PŁYTA 
- schab pieczony ze śliwką 

- karczek pieczony w przyprawach 

- cielęcina pieczona z jajkiem 

- galantyna z kurczaka 

- rolada drobiowa 

- zestaw wędlin 

- marynaty (pieczarki, ogórek, papryka)

- jajka faszerowane z sosem tatarskim 

przeplatane kawiorem 

- jajka w majonezie 

- pieczywo

2 do wyboru: 

- galaretki drobiowe 

- ozorki w galarecie 

- szynka ze szparagami w galarecie 

- schab w galarecie 

- galaretki wieprzowe  

2 do wyboru: 

- śledź pod pierzynką 

- śledź po cygańsku

- śledź w oliwie 

- śledziowa sałatka

2 sałatki do wyboru: 

- jarzynowa (pietruszka, marchew, seler, 

ziemniaki, ogórek kiszony, por, jajka, majonez)

- z makaronem (makaron, szynka, ser żółty, 

brokuły, marchewka, sos czosnkowy)

- grecka (sałata, pomidor, ogórek, papryka, 

oliwki, cebula, feta, sos winegret)

- z kurczaka z ananasem

- pomidor z fetą i oliwkami 

- pomidor z mozzarellą i bazylią 

DANIA NA CIEPŁO 
Z podanych poniżej dań 3 do wyboru 

- szaszłyk 150g

- barszcz czerwony z krokietem

- barszcz czerwony z pasztecikami 2 szt/os.

- udko pieczone 1 szt.

- strogonow

- frankfurterki 2 szt. + żurek do picia 

- udziec wieprzowy z kaszą i kapustą 

- golonki pieczone 

- fl aczki 

- na życzenie: odgrzewane mięsa z obiadu 

DESERY 
1 do wyboru

- lody z owocami i bitą śmietaną 

- lody z adwokatem 

- szarlotka na gorąco 

TORTY 
- orzechowy

- czekoladowy 

- kawowy 

- rumowy 

- śmietanowy z owocami 

CIASTA 
4 rodzaje do wyboru 

- sernik 

- makowiec 

- orzechowe 

- jabłecznik

- rafaello 

- kremowe 

- owocowe z galaretką 

- W-Z

- jogurtowe
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